Datum: 05.08.2019

Studienverlaufsplan fiir den Bachelorstudiengang: Lehramt BK - Erndhrungs- und Hauswirtschaftswissenschaften (ab WS 2019/20) Version: 3
Abkiirzungen:
SWS = Semesterwochenstunde/n V = Vorlesung PE = Prufungselement
LP = Leistungspunkt/e SU = Seminaristischer Unterricht MP = Modulprifung
0 =Ubung LN = Leistungsnachweis (Zulassung fur die Modulprifung)
S =Seminar TN = Teilnahmenachweis (Zulassung fiir die Modulpriifung)
P = Praktikum SWS = Semesterwochenstunden

E = Exkursion

1. Semester 2. Semester 3. Semester 4. Semester 5. Semester 6. Semester Summe
SWS SWS SWS SWS SWS SWS
Form der Lehrveranstaltung | v [ s [su| o[ p | p|pe| v | s|su]ofr]|we|re|v]s|su]o|rp|ew|re[v]s|sulo]r|r]re[v]s]|sufo]r]|w|re[v]s]suluo]r]r]|ere|swstrp
Modul
LB 1 Lebensmittellehre 355 05| 5 [ MP 4| s
LB 2 Anorganische Chemie 3 1 5 | LN? 4| s
LB 3 Grundl d
_ run_ agen der 2 2 5 || a
Betriebswirtschaftslehre 5
LB 4 Organische Chemie 3 1 5 | MP 4 5
LB 5 Erndhrungslehre und LN
Anatomie der Verdauungs- 2 2 5 MP 4
und Ausscheidungsorgane 5
LB 6 Biochemie der
. 4 5 [ mP 4
Erndhrung 5
LB 7 Grundlagen der 2,7 i 5 | mP 3,7
Gemeinschaftsgastronomie 5
Grundlagen Fachdidaktik 2 2 5 | MP 4 5
LB 8 Lebensmittelhygiene
B 2 1 1 5 4
und Lebensmittelrecht MP 5
LB 9 Erndhrungsphysiolo-
gie fur den Unterricht an 2 1 5 | mp 3
Schulen 5
LB 10 Grundlagen der TN
Lebensmitteltechnik J i 2 MP d 5
LB 11 Hauswirtschafts- und TN
Arbeitswissenschaft 2 2 > MP 4 5
LB-WP 1 5 (MP|24] 5
wahlen aus Profilkatalog E bzw. H s |wrl2a
LB-WP 2 (entweder 2 E+ 1 H oder 1 E + 2 H) 2-4 SWS 2
LB-WP 3 5 (MP|24] 5
0 0
Bachelorarbeit 10 0)]o0
85 0 0 3105 5 0 2 1 0 6 2127 0 1 2 0 3 2 0 3 0 2 0 3 0 0 0 0 0
SUMME 51| 0 0| 0 5| 0 0| o 0| 0 251 0 |47 |75
12 8 11,67 7 8 0

*. Bestandener Leistungsnachweis ist Zulassungsvoraussetzung fur die Modulprifung LB 4 (Organische Chemie)
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Wahlpflichtkatalog H

Wahlpflichtkatalog E

SWS
Form der Lehrveranstaltung Vv |S |SU |U |P |E LP | PE
Modul
LB-E 1 Labortechniken fiir 4 5 N
Lehramtsstudierende MP
LB-E 2 Angewandte
- _g 2 2 5 ™N
Biochemie MP
LB-E 3 Schulverpflegung 3 1 5 ™
MP
LB-E 4 Zusdtze und Riick- 2 5 | mp
stande in Lebensmitteln
LB-E 5 Nutrition as a Window
2 5 | MP
on Culture
LB-E 6 Lebensmittelsicherheit und - 1 ) 5 TN
hgiene fir den Unterricht an Schulen MP
LB-E 7 Aspekte ganzheit- TN
R 2 2 5
licher Beratung MP

SWS LP | PE
Form der Lehrveranstaltung \% |S |SU |U |P
Modul
LB-H 2 Psychologie und
Angewandte Sozialwissen- 2 2 5 | MP
schaften
LB-H 3 Dienstleistungs- 3 5 LN
management MP
LB-H 4 Soziodkonomie 2 5 | MP
LB-H 5 Betriebliches ) 5 TN
Gesundheitsmanagement MP
TN
LB-H 6 Personalmanagement 2 5
MP
LB-H 7 Qualitatsmanage-
¢ 3 5 | MP
ment
LB-H 8 Nachhaltige 2 5 TN
Gemeinschaftsgastronomie MP
LB-H 9 Beratung und
Kommunikation in Organisa- 4 5 | MP
tionen
LB-H 10 Hospitality Management 4 5 | MP
LB-H 12 Gestaltung von
Esskultur in verschiedenen 3 1 5 | MP
Settings
LB-H 13 Digitalisierung des Alltags 3 5 | MP

TN = Der Teilnahmenachweis ist Voraussetzung fiir die Modulprifung
LN = Der Leistungsnachweis ist Voraussetzung fur die Modulprtfung
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