Name des Moduls: SL1 Sensorik

Priifung: LV.-Nr.: ECTS-Punkte:

SL1 Sensorik 5CP

Empfohlene Einordnung: Pflichtkennzeichen: Lehrveranstaltungssprache:
3. Semester [PF] deutsch
Modulverantwortung: Modulturnus: Information zur Anmeldung:
Prof. Dr. Thorsten Sander Jedes WiSe

Lehrende:

Prof. Dr. Thorsten Sander, Tanja Ohmann B.Sc.,

Qualifikationsziele

Die Studierenden kénnen

die Methoden der Sensorikforschung anwenden
ausgewadhlte sensorische Methoden planen und durchfiihren
einfache Datenanalysen sensorischer Tests durchfiihren

ihre eigenen sensorischen Fahigkeiten kennenlernen

Priifungsform- und

Modulprifung: Klausur (60 min)

umfang
Lehrform * Seminaristischer Unterricht
*  Praktikum
Lehrinhalte * Der Mensch als Messinstrument - mit allen Sinnen messen
* Methoden zur Ermittlung der sensorischen Wahrnehmung - Unter-
schiedsprifungen und Deskriptive Analyse
* Methoden zur Ermittlung der sensorischen Beurteilung - Akzeptanz- und
Praferenztests
*  Praxiskontakt
Workload Prasenzveranstaltung (4 SWS): 60 h
Studentische Vor- und
Nachbereitung: 90 h
Summe: 150 h
Inhaltliche keine
Voraussetzungen
Formale keine
Voraussetzungen
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